SCOALA GIMNAZIALA “NICOLAE TITULESCU”
Bucuresti, sector 1, str. Nicolae Titulescu, nr. 50-52
CUI: 20799868
Tel./ Fax: 021.223.63.93
E-mail: scoalantitulescu@gmail.com
Nr. inreg. 36.2/16.09.2026
(Registratura Achizitii)

INTOCMIT,
Responsabil achizitii publice

APROBAT,
al
a

CAIET DE SARCINI
privind achizitia publici de
SERVICII DE CATERING PENTRU BENEFICIARII
PROIECTULUI EDUCATIONAL
+EDUCATIE PENTRU VIATA”

Prezentul Caiet de sarcini stabileste cerintele minime tehnice, functionale si de calitate pentru
incheierea acordului-cadru avdnd ca obiect prestarea serviciilor de catering pentru
beneficiarii Proiectului educational ,Educatie pentru Viatd”, in anul scolar 2026-2027, in
vederea asigurdrii hranei zilnice pentru beneficiarii Proiectului.

Beneficiarii serviciilor de catering sunt elevii din ciclul primar inscrisi in Proiectul educational
,,Educatie pentru Viatd”.

Caietul de sarcini constituie parte integranti a documentatiei de atribuire si reprezintd
documentul de referintd pe baza ciruia operatorii economici vor elabora propunerea tehnicd si
propunerea financiard. Cerintele stabilite sunt minime i obligatorii.

Operatorii economici vor include in pretul ofertat toate costurile necesare executdrii
corespunzitoare a serviciilor, inclusiv costurile cu materiile prime, prepararea, personalul,
ambalarea, transportul, recipientele si consumabilele de unicd folosinta, igienizarea, gestionarea
deseurilor rezultate din activitatea proprie si orice alte costuri necesare indeplinirii obligatiilor
asumate.

Serviciile se vor presta cu respectarea legislatiei in vigoare:
— Legea nr. 198/2023 privind invitamantul preuniversitar;
— Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice;
— H.G. nr. 395/2016;
— Legea nr. 273/2006 privind finantele publice locale;
—  Ordinul ministrului educatiei si cercetdrii nr. 3.194/2026 privind structura anului scolar
20262027,

Pag. 1din 23



H.C.L. Sector | nr. 255/05.08.2026 privind implementarea multianuald a Proiectului
Educatie pentru Viatd”, incepand cu anul scolar 2026-2027, cu modificarile si
completirile ulterioare, inclusiv H.C.L. Sector 1 nr. 271/09.09.2026;

Fisa Proiectului ,,Educatie pentru Viata”, anexa la H.C.L. Sector 1 nr. 255/05.08.2026;
Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sdndtoasd fin unititile de nvatdmant
preuniversitar;

Ordinul ministrului sanatatii nr. 541/2025, cu modificarile si completdrile ulterioare;
Ordinul ministrului sinatatii nr. 1.456/2020, cu modificarile si completarile ulterioare;
Regulamentul (CE) nr. 852/2004 privind igiena produselor alimentare;

Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare;

Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 privind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare;

actele normative aplicabile sigurantei alimentelor, sdnatdtii publice, protectiei
consumatorilor, protectiei copilului, securititii $i sanatatii in munc si protectiei datelor
cu caracter personal.

. DATE GENERALE

Informatie

Detalii

Denumirea achizitiei

Servicii de catering pentru beneficiarii Proiectului
educational ,Educatie pentru Viata”

Codul CPV

55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Tipul achizitiei

Procedurd proprie pentru atribuirea serviciilor prevédzute in
Anexa nr. 2 la Legea nr. 98/2016, organizati in conformitate cu
prevederile art. 68 alin. (1) lit. h) si art. 111 din Legea nr.
98/2016, cu modificarile si completirile ulterioare.

Tipul contractului

Acord-cadru de servicii, cu atribuirea ulterioard a contractelor
subsecvente.

Criteriul de atribuire

~Pretul cel mai sciazut”, aplicat ofertelor admisibile care
indeplinesc cerintele de calificare, cerintele tehnice si cerintele
financiare ale documentatiei de atribuire.

Sursa de finantare

Bugetul local al Sectorului 1 al Municipiului Bucuresti si
contributia  parintilot/tutorilor/reprezentantilor  legali ~ ai
beneficiarilor, in conditiile actelor de aprobare si implementare
a Proiectului ,,Educatie pentru Viatd”. Din pretul maxim de
40,00 lei inclusiv TVA/portie, 20,00 lei/portie reprezintd
finantare din bugetul local, iar 20,00 lei/portie reprezintd
contributia parintilor/tutorilor/reprezentantilor legali.

Valoarea estimatia a
acordului-cadru

Valoare maxima estimati: 661.621,62 lei fird TVA,
corespunzitoare unei cantitti maxime estimate de 18360 portii.
Valoare minima estimati: 606.486,49 lei fard TVA,
corespunzitoare unei cantititi minime estimate de 16830 portii.

Pretul unitar estimat
maxim

36,04 lei firi TVA/portie, respectiv 40,00 lei inclusiv
TVA/portie.

Durata acordului-cadru

01.10.2026 — 18.06.2027

Locul prestarii
serviciilor

Scoala Gimnaziala ,,Nicolae Titulescu”
Bucuresti, sector 1, str. Nicolae Titulescu, nr. 50-52

Acordul-cadru se va executa prin contracte subsecvente, atribuite in functie de necesitdtile
efective, numirul beneficiarilor, creditele bugetare aprobate si resursele financiare disponibile.
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incheierea acordului-cadru nu conferd Prestatorului dreptul de a solicita atribuirea unui anumit
volum de servicii.

Contextul si cadrul de implementare al Proiectului

Proiectul ,Educatie pentru viati” este un program multianual de interes public local in
domeniul educatiei, implementat incepand cu anul gcolar 20262027, destinat elevilor din ciclul
primar inscrisi in unititile de nvatdmant preuniversitar de stat participante din Sectorul 1 al
Municipiului Bucuresti.

Proiectul rispunde nevoii de sprijinire a elevilor si a familiilor acestora prin organizarea unui
program integrat de educatie si supraveghere dupi finalizarea cursurilor obligatorii, care
si asigure accesul beneficiarilor la servicii educationale complementare si activitati de
dezvoltare personald, intr-un cadru sigur §i organizat.

Potrivit Fisei Proiectului, programul urmireste, in principal, reducerea riscului de abandon
scolar, cresterea participdrii scolare, sprijinirea procesului de Tinvitare, dezvoltarea
competentelor educationale, sociale si emotionale ale elevilor, sprijinirea familiilor si
asigurarea accesului la un program educational extins.

Implementarea Proiectului cuprinde doui componente principale:

in cadrul Proiectului ,,Educatie pentru viatd” sunt finantate distinct componenta de alimentatie
a beneficiarilor si componenta de activitati didactice si de sprijin educational.

in cadrul componentei de activitdti didactice si de sprijin educational, cadrul de implementare
aprobat permite finantarea atit a cheltuielilor de personal aferente resurselor implicate in
program, cdt si a cheltuielilor pentru organizarea activititilor educative, recreative, sportive,
artistice, culturale si de dezvoltare personala.

Programul se desfisoard de luni pAnd vineri, in intervalul orar 12:00-17:30, cu pauza de
masi, in zilele in care se desfisoard activitdti scolare. Finantarea nu se acordd pe perioada
vacantelor sau in alte zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Pentru anul scolar 2026-2027, Scoala Gimnaziald ,Nicolae Titulescu” implementeaza
Proiectul pentru 120 de elevi din ciclul primar, organizati in 5 clase.

Pentru implementarea programului la nivelul unitdtii de invdtdmént sunt asigurate distinct
componenta de alimentatie a beneficiarilor i componenta de activitdti didactice si de sprijin
educational.

Serviciile privind organizarea atelierelor si activitatilor specializate, precum si materialele

didactice, rechizitele, consumabilele si celelalte bunuri achizitionate separat de Autoritatea
Contractanti nu fac obiectul prezentei proceduri.

2. OBIECTUL ACHIZITIEI

Obiectul achizitiei il reprezintd prepararea, portionarea, ambalarea, transportul si livrarea
unei mese pentru elevii din ciclul primar beneficiari ai Proiectului ,Educatie pentru
viatd”, implementat in conformitate cu H.C.L. Sector 1 nr. 255/05.08.2026, cu modificdrile si
completdrile ulterioare.
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Potrivit H.C.L. Sector 1 nr. 255/05.08.2026 si Fisei Proiectului ,,Educatie pentru Viata”,
Proiectul se desfdsoari in zilele de luni pana vineri, in intervalul orar 12:00-17:30, cu pauzi de
masd, iar asigurarea mesei reprezintd una dintre activitatile eligibile ale Proiectului.

Dreptul de a beneficia de masa furnizatd in cadrul Proiectului il au elevii inscrisi in Proiectul
educational ,,Educatie pentru Viati” care sunt prezenti la activitdtile desfdsurate in ziua

respectivd, potrivit evidentelor Autoritatii Contractante.

3. DURATA ACORDULUI-CADRU

Acordul-cadru se va incheia pentru perioada 01.10.2026-18.06.2027. Contractele subsecvente
se vor incheia pe durata acordului-cadru, in functie de necesititile efective ale Autoritatii
Contractante, de creditele bugetare aprobate si de resursele financiare disponibile.

Serviciile se vor presta in zilele in care se desfigoard activitdtile Proiectului ,,Educatie pentru
Viatd”, de luni pind vineri, in functie de prezenta efectivd a beneficiarilor si de comenzile
transmise de Autoritatea Contractanta.

Serviciile nu se vor presta in perioada vacantelor scolare sau in alte zile declarate prin lege ca
zile nelucritoare, precum si in zilele in care Proiectul este suspendat ori nu se desfagoard din
motive obiective comunicate Prestatorului.

Autoritatea Contractantd va comunica Prestatorului numdrul de portii necesare pentru ziua
urmdtoare, in principiu pana la ora 15:00 a zilei precedente. In situatii justificate, comanda poate
fi actualizata ulterior, prin mijloacele de comunicare convenite intre parti.

Prestatorul va avea obligatia de a adapta productia la comanda transmisd, fird a putea solicita
plata unor portii necomandate sau nelivrate. Autoritatea Contractantd nu garanteaza
achizitionarea cantititii maxime estimate.

in situatia in care, pe durata deruldrii Proiectului ,Educatie pentru Viatd”, prin hotdrére a
Consiliului Local al Sectorului 1 sau printr-un alt act al autoritdtii competente se aprobd
suplimentarea numirului de beneficiari si finantarea aferenti acestora, Autoritatea
Contractanti va analiza necesitatea suplimentérii serviciilor care fac obiectul prezentei achizitii.

Eventuala suplimentare a serviciilor se va putea realiza numai in conditiile si limitele permise
de legislatia aplicabild in materia achizitiilor publice si de prevederile acordului-cadru, fard
modificarea naturii serviciilor.

fn masura in care sunt indeplinite conditiile legale pentru suplimentare, pentru portiile
suplimentare se va aplica pretul unitar/portie stabilit prin acordul-cadru, in masura permisa
de temeiul legal aplicabil modificarii.

4. DESCRIEREA SERVICIILOR

4.1. Organizarea generali a serviciului

Prestatorul va asigura zilnic prepararea, portionarea, ambalarea, transportul si livrarea
hranei pentru beneficiarii Proiectului, in cantitatea comunicata prin comanda zilnica de
Autoritatea Contractantd, cu respectarea cerintelor privind calitatea, gramajul, compozitia,
temperatura, igiena si siguranta alimentara.

Prestarea serviciilor va include:
e prepararea hranei intr-o unitate autorizati sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor pentru activitatea de catering;
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e utilizarea de materii prime si ingrediente conforme cu cerintele legale aplicabile;

e respectarea conditiilor de receptie, depozitare, prelucrare, preparare si portionare a
alimentelor;

e asigurarea personalului calificat, instruit §i apt medical pentru activitatile desfagurate;

o ambalarea si transportul hranei in conditii care sd prevind contaminarea si si asigure
mentinerea temperaturilor corespunzétoare;

e livrarea la sediul Autorititii Contractante in intervalul orar stabilit, astfel incat masa sa
poati fi servitd in conditii optime;

e asigurarea documentelor necesare verificdrii cantitatii, meniului, gramajului, alergenilor
si conformitatii preparatelor livrate.

4.2. Meniul si structura portiei

Meniurile vor fi elaborate astfel incat si asigure o alimentatie echilibratd, adecvatd vérstei
copiilor si activititilor desfasurate, cu respectarea prevederilor Ordinului ministrului sdndtatii
ar. 541/2025 si a celorlalte norme aplicabile alimentatiei in unititile de invéatdmant
preuniversitar.

Structura minimi orientativi a unei portii va fi urmitoarea:

e Felul I - ciorbi sau supi, in cantitate adaptata vérstei beneficiarilor; preparatul poate
include carne, legume, cereale si/sau alte ingrediente, in functie de meniul stabilit;

o Felul Il — preparat principal, alcituit dintr-o sursd proteicd — carne de
pui/curcan/porc/vitd, peste, oud, leguminoase sau alte surse proteice permise — si
garniturd din legume, cartofi, orez, paste, cereale sau alte produse adecvate meniului;
piine/produs echivalent, dupa caz;

o desert si/sau fruct, desert preparat in laboratorul propriu/autorizat al Prestatorului,
precum prdjituri de casd, tarte, budinci, brioge, chec sau alte produse similare, cu
respectarea cerintelor nutritionale aplicabile; alternativ, fruct proaspdt, corespunzator
din punct de vedere calitativ si adecvat varstei beneficiarilor.

Gramajele fiecirei componente a meniului vor fi stabilite prin meniurile si retetarele propuse,
in functie de vérsta beneficiarilor §i cu respectarea necesarului caloric si nutritional, a
dimensiunilor portiilor pentru grupele alimentare si a principiilor prevdzute de Ordinul
ministrului sandtatii nr. 541/2025, cu modificarile §i completdrile ulterioare. Gramajele
inscrise in meniurile aprobate devin obligatorii pentru Prestator pe durata executirii
serviciilor.

Meniurile vor fi elaborate/avizate de specialistul in nutritie/dietetici/medicind previzut in
prezentul Caiet de sarcini si vor indica pentru fiecare preparat denumirea, ingredientele,
sramajul/portie, alergenii si valoarea energetici/nutritionald, potrivit cerintelor aplicabile.

Preparatele vor fi realizate prin metode termice adecvate, precum fierbere, preparare la abur sau
coacere, evitindu-se prijirea, in conformitate cu cerintele aplicabile alimentatiei copiilor.

Componentd | Cerintd orientativa Exemple de preparate

ciorba de legume, ciorbd de pui/curcan/vitd,
supi de legume, supi cu tditei/giluste sau
alte preparate similare

Ciorba sau supd, adaptata

ul I = ; e
Felul varstei beneficiarilor

Preparat cald alcatuit din | pui/curcan/vita/peste cu orez, cartofi,
Felul II sursd proteicd si garniturd, | legume sau paste; chiftelute la cuptor cu
cu legume/salatd, dupd caz | garniturd; tocdnitd cu carne si legume;
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Componenti | Cerinta orientativa Exemple de preparate
preparate pe bazi de oud, branzeturi sau
leguminoase
; Cantitate adaptata paine/chifld sau produs echivalent, cu
Piine/produs e ; : e -
. meniului i necesarului respectarea cerintelor aplicabile alimentatiet
echivalent i il ”
nutritional al beneficiarilor | copiilor
Desert preparat in
laboratorul prijituri de casd, tarte, budinci, brioge, chec
Desert/fruct propriu/autorizat al sau alte produse similare; fructe proaspete,
Prestatorului sau fruct in functie de sezon
proaspit

Exemplele de mai sus au caracter orientativ si nu limiteaza ofertantul la preparatele
exemplificate. Ofertantul va propune meniuri variate, echilibrate si adaptate grupei de varstd a
beneficiarilor, cu respectarea Ordinului ministrului sdndtatii nr. 541/2025, cu modificarile si
completrile ulterioare, si a celorlalte prevederi legale aplicabile.

Meniul va fi variat pe parcursul sdptiménii, urmarindu-se alternarea surselor de proteind, a
garniturilor, legumelor si deserturilor/fructelor si evitarea repetdrii nejustificate a acelorasi
preparate. Se va evita utilizarea excesiva a produselor cu continut ridicat de sare, zahdr, grasimi
saturate sau aditivi, in conformitate cu legislatia aplicabila.

Prestatorul va indica alergenii pentru fiecare preparat, in conformitate cu legislatia aplicabila.
Pentru beneficiarii care prezinti recomandiri medicale privind regimuri alimentare speciale,
alergii sau intolerante alimentare, Prestatorul va adapta meniul, la solicitarea Autoritatii
Contractante, cu respectarea recomanddrilor medicale si a cerintelor de sigurantd si calitate.

Meniurile efective vor fi stabilite in colaborare cu Autoritatea Contractantd si aprobate/avizate
potrivit normelor sanitare aplicabile inainte de utilizare. Orice moditicare a meniului aprobat se
va face numai cu acordul Autoritatii Contractante, cu exceptia situatiilor obiective care impun
inlocuirea unui preparat, caz in care Prestatorul va informa Autoritatea Contractantd si va
propune un preparat echivalent din punct de vedere nutritional i valoric.

fn cadrul fiecdrei siptimani de prestare se vor asigura, de reguld, 5 (cinci) variante diferite de
meniu, corespunzitoare zilelor de activitate ale Pro iectului ,,Educatie pentru Viata”, evitdndu-
se repetarea aceluiasi fel principal in aceeasi sdptdmana.

Meniul siptiménal va fi stabilit de Prestator in colaborare cu Autoritatea Contractantd, cu
respectarea reglementarilor in vigoare, si va fi supus aprobirii/avizarii potrivit normelor
sanitare aplicabile.

Meniul aprobat va cuprinde cel putin denumirea preparatelor, gramajul/portie si informatiile
privind alergenii.

Prestatorul va transmite meniul siptiméanal Autoritdtii Contractante cu minimum 2 (doud) zile
lucriitoare inainte de aplicarea acestuia, in vederea verificarii si parcurgerii circuitului de
aprobare/avizare.

Meniurile si documentele aferente vor cuprinde ingredientele, gramajele/portie si informatiile

privind alergenii, potrivit legislatiei aplicabile.
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Pentru beneficiarii cu regim alimentar recomandat medical, alergii sau intolerante alimentare
comunicate Autorititii Contractante, Prestatorul va asigura meniuri adaptate recomandarilor
medicale si legislatiei aplicabile.

Portiile respective vor fi individualizate si clar identificate la livrare, iar Prestatorul va aplica
misuri adecvate pentru prevenirea contamindrii incrucisate cu alergeni.

4.3. Materii prime si produse utilizate
Materiile prime si produsele utilizate pentru prepararea hranei vor respecta cerintele de calitate,
sigurantd alimentard si trasabilitate prevazute de legislatia aplicabild, dupd cum urmeaza:

o materiile prime si ingredientele utilizate la prepararea hranei vor fi de calitate,
corespunzitoare consumului i vor proveni exclusiv din surse autorizate/inregistrate
conform legislatiei aplicabile;

e materiile prime si ingredientele vor avea trasabilitate documentata si vor fi insotite de
documentele de provenienta, calitate si conformitate prevazute de legislatia aplicabild,
dupi caz. Prestatorul va pune aceste documente la dispozitia Autoritdtii Contractante,
la solicitarea acesteia;

e nu vor fi utilizate produse expirate, alterate, contaminate, cu ambalaje deteriorate sau
care prezinta suspiciuni privind siguranta alimentara;

o legumele si fructele vor fi proaspete §i corespunzitoare consumului, iar utilizarea
produselor deshidratate sau a substituentilor se va face numai dacd este permisd de
legislatie si este compatibild cu meniul aprobat;

e materiile prime si ingredientele utilizate vor respecta cerintele si limitele prevazute de
legislatia privind alimentatia sdndtoasd a copiilor;

e produsele perisabile vor fi depozitate si pastrate la temperaturile prevazute de
producitor §i de normele aplicabile;

e Prestatorul va asigura separarea corespunzitoare a materiilor prime, produselor
intermediare si produselor finite, prevenirea contamindrii incrucisate si respectarea
procedurilor bazate pe principiile HACCP.

4.4. Prepararea si portionarea hranei

Prepararea hranei se va realiza in ziua livririi, in spatii autorizate/inregistrate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor, in conditii igienico-sanitare corespunzatoare si cu respectarea
procedurilor bazate pe principiile HACCP.

Fluxurile de productie vor fi organizate astfel incat sa fie prevenitd contaminarea produselor
alimentare si si fie mentinutd separarea corespunzitoare intre materiile prime, produsele
intermediare §i produsele finite.

Personalul va respecta retetele, gramajele si timpii de preparare aferenti meniurilor aprobate.
Portiile livrate vor fi uniforme i vor corespunde gramajelor stabilite prin meniurile si retetarele
aprobate. Prestatorul raspunde pentru cantitatea si calitatea organolepticd, fizico-chimicd si
microbiologicd a hranei, precum si pentru respectarea conditiilor legale privind prepararea,
portionarea §i pastrarea acesteia.

Preparatele vor fi realizate prin metode termice adecvate, cu respectarea cerintelor privind
alimentatia sinitoasd a copiilor si a normelor de sigurantd alimentard aplicabile.

Hrana preparati si nelivratd nu va fi reutilizati pentru livrarea dintr-o alti zi. Alimentele si

preparatele finite vor fi pastrate, pand la momentul livrdrii, in conditii care sa asigure mentinerea
temperaturilor corespunzitoare $i prevenirea contaminarii.
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4.4.1. Norme minime obligatorii privind pregitirea si prepararea hranei
La pregitirea §i prepararea hranei destinate beneficiarilor vor fi respectate urmatoarele cerinte
minime:
e uleiul utilizat la preparare nu va fi refolosit;
e ceapa si celelalte legume utilizate ca bazd pentru preparate vor fi indbusite/fierte,
evitindu-se prdjirea;
e se vor evita preparatele care solicitd un efort digestiv ridicat si combinatiile alimentare
neadecvate varstei beneficiarilor;
e nu se vor utiliza tocituri prijite; preparatele pe bazi de carne tocata vor fi realizate prin
coacere, fierbere sau alte metode termice adecvate, evitdndu-se préjirea;
e ouile, atunci cind sunt incluse in meniu, vor fi preparate termic corespunzator,
evitandu-se prijirea;
e sevaurmiri includerea in meniu a legumelor si salatelor de cruditti, in functie de sezon
si de compatibilitatea cu meniul,
e nu se vor utiliza creme cu ou crud, friscd crudd, maioneze sau alte preparate care contin
ingrediente de origine animald neprelucrate termic, atunci cand acestea pot prezenta risc
pentru siguranta alimentara.

4.5. Probe de hrani, control si analize

Prestatorul are obligatia de a preleva si pastra probe din toate alimentele livrate, in spatii
frigorifice, timp de 48 de ore, in conformitate cu prevederile legislatiei sanitare aplicabile.
Probele vor fi pastrate in recipiente corespunzitoare, acoperite si etichetate, astfel incét sd poata
fi identificate in raport cu preparatul, meniul si data livrdrii.

Prestatorul va efectua testirile si analizele previzute de legislatia aplicabild si de procedurile
proprii de sigurantd alimentard/HACCP si va pune la dispozitia Autoritatii Contractante, la
solicitarea acesteia, documentele si rezultatele relevante pentru serviciile prestate.

fn cazul unor reclamatii, incidente sau suspiciuni justificate privind calitatea ori siguranta
hranei, Autoritatea Contractantd poate solicita Prestatorului documente justificative, verificdri
si, dupd caz, efectuarea unor analize suplimentare, in conditiile legislatiei aplicabile.

5. LIVRAREA SI TRANSPORTUL HRANEI

5.1. Programul de livrare

Livrarea hranei se va realiza in zilele de desfasurare a Proiectului ,Educatie pentru Viata”, pina
cel tarziu la ora 12:00 sau intr-un alt interval comunicat de Autoritatea Contractanta, astfel
inct masa sd poata fi servitd in cadrul programului Proiectului, desfasurat in intervalul 12:00—
17:30.

Prestatorul va organiza procesul de preparare si transport astfel incat intervalul dintre finalizarea
prepardrii si livrarea hranei si fie cit mai scurt. Pe intreaga perioadd cuprinsd intre preparare i
livrare vor fi asigurate conditiile de pdstrare si transport necesare mentinerii sigurantei si
calititii alimentelor.

La momentul receptiei, preparatele calde vor avea o temperaturd de minimum +60°C, iar
preparatele reci o temperaturd de maximum +8°C, in conformitate cu normele sanitare
aplicabile. Autoritatea Contractantd poate verifica temperatura preparatelor prin sondaj sau ori
de cte ori existd suspiciuni privind nerespectarea conditiilor de pastrare si transport.

5.2. Mijloace de transport

Transportul hranei va fi asigurat de Prestator, pe cheltuiala sa, cu mijloace de transport
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, corespunzatoare tipului
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de produse transportate. Documentele de autorizare/inregistrare vor fi valabile pe intreaga
perioada in care respectivele mijloace de transport sunt utilizate pentru prestarea serviciilor.
Transportul se va realiza cu respectarea conditiilor de igiend si sigurantd alimentard aplicabile,
dupd cum urmeaza:

o mijloacele de transport si containerele utilizate vor fi mentinute curate, igienizate siin
buni stare tehnici;

e hrana va fi protejatd impotriva contamindrii pe intreaga durata a transportului;

o recipientele si containerele utilizate vor fi adecvate transportului alimentelor si vor
permite mentinerea conditiilor de temperaturd corespunzatoare;

« mijloacele de transport vor fi echipate, in functie de natura preparatelor transportate, cu
sisteme sau solutii tehnice adecvate pentru mentinerea temperaturii, inclusiv transport
izoterm sau refrigerat, dupa caz, astfel incit conditiile de siguranta alimentard sa fie
mentinute pani la receptia hranei la sediul Autoritétii Contractante;

e in cazul in care acelasi mijloc de transport este utilizat pentru transportul unor produse
diferite, Prestatorul va asigura separarea corespunzitoare §i igienizarea necesard pentru
prevenirea contamindrii incrucisate;

e Prestatorul va monitoriza temperaturile de transport, atunci cand natura produselor
transportate impune acest lucru, §i va prezenta, la solicitarea Autoritétii Contractante,
documentele sau inregistrarile aferente.

5.3. Ambalare si vesela

Portiile vor fi individualizate §i ambalate in recipiente de unica folosintd adecvate contactului
cu alimentele, conforme cu legislatia aplicabild, curate, rezistente si inchise corespunzitor,
astfel incat s fie protejate mpotriva contamindrii si deteriordrii pe durata transportului si
manipularii.

Prestatorul va asigura, inclus in pretul unitar al portiei, recipientele pentru ambalarea hranei,
tacamurile, servetelele si celelalte consumabile de unica folosintd necesare servirii mesei, dupd
caz.

Ambalajele, recipientele si vesela de unica folosinfd utilizate vor fi destinate contactului cu
alimentele si vor respecta cerintele legale aplicabile. La solicitarea Autoritdtii Contractante,
Prestatorul va prezenta documentele de conformitate aferente acestora.

Pentru produsele alimentare preambalate se vor respecta cerinfele de informare si etichetare
previzute de Regulamentul (UE) nr. 1169/2011, cu modificarile si completdrile ulterioare.

Pentru preparatele culinare livrate, documentele care insotesc livrarea vor permite identificarea
preparatelor furnizate, a alergenilor si, dupa caz, a celorlalte informatii previzute de legislatia
aplicabila.

6. CERINTE PRIVIND PERSONALUL PRESTATORULUI

Prestatorul va asigura personal suficient si corespunzitor calificat pentru prepararea,
manipularea, portionarea, ambalarea si transportul hranei, astfel incat serviciile sa fie executate
fard Tntreruperi, in conditiile de calitate §i siguran{d alimentara stabilite prin prezentul Caiet de
sarcini §i cu respectarea termenelor de livrare.

Dimensionarea si organizarea personalului necesar executdrii serviciilor reprezintd
responsabilitatea Prestatorului §i nu pot constitui motive pentru neindeplinirea comenzilor sau
nerespectarea conditiilor contractuale. In cazul absentei unei persoane, Prestatorul va asigura
inlocuirea acesteia fird afectarea continuititii serviciilor.
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Personalul implicat in prestarea serviciilor:

e va avea calificarea necesard, dupd caz, pentru activitdtile desfagurate si va fi instruit n
domeniul igienei si sigurantei alimentare, in conformitate cu cerintele legale aplicabile;

e va detine documentele valabile privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend,
precum si documentele medicale/fisele de aptitudine necesare pentru activitatea
desfasuratd, conform legislatiei aplicabile;

e va purta echipament de lucru si de protectie adecvat activitatii desfisurate, curat $i
intretinut corespunzator;

o va respecta normele de igiend personald, procedurile de sigurantd alimentard si masurile
pentru prevenirea contamindrii alimentelor.

Prestatorul va asigura instruirea periodicd a personalului si respectarea procedurilor interne
privind igiena, siguranta alimentard, prevenirea contamindrii si gestionarea alergenilor. La
solicitarea Autorititii Contractante, Prestatorul va prezenta documentele justificative privind
indeplinirea cerintelor aplicabile personalului si va asigura mentinerea valabilitdtii acestora pe
intreaga perioada de executare a serviciilor.

Autoritatea Contractantd poate solicita, justificat, inlocuirea personalului care nu respectd
cerintele de igiend, sigurantd alimentard, conduitd sau celelalte obligatii aferente executrii
serviciilor.

Prestatorul va desemna o persoand responsabild pentru relatia operativd cu Autoritatea
Contractantd, care va prelua comenzile, observatiile, sesizirile si solicitdrile privind executarea
serviciilor si va asigura comunicarea si aplicarea operativa a masurilor necesare.

6.1. Cerinte specifice privind igiena personala

Personalul care intrd in contact cu alimentele sau isi desfigoard activitatea in zonele de
manipulare, preparare, portionare ori ambalare a acestora va respecta permanent regulile de
igiend personald si de prevenire a contamindrii alimentelor, dupd cum urmeaza:

e va mentine un nivel ridicat de igiend personald si va purta echipament de lucru si de
protectie adecvat activitatii desfasurate, curat si utilizat in conditiile prevdzute de
procedurile de igiend aplicabile;

e varespecta regulile privind spdlarea si dezinfectia mainilor, utilizarea echipamentului de
protectie si accesul in zonele de productie si manipulare a alimentelor;

e va respecta mésurile stabilite pentru prevenirea contamindrii directe sau incrucisate a
alimentelor;

e persoanele care prezinta simptome, afectiuni sau leziuni care pot constitui un risc pentru
siguranta alimentelor nu vor fi implicate in manipularea, prepararea, portionarea sau
ambalarea hranei pani la indeplinirea conditiilor legale pentru reluarea activitatii;

e Prestatorul va asigura aplicarea i monitorizarea respectdrii regulilor de igiend personald
de citre intregul personal implicat in prestarea serviciilor.

6.2. Specialist in nutritie/dietetici/medicini

Prestatorul va asigura, pe intreaga perioadd de executare a acordului-cadru si a contractelor
subsecvente, implicarea unei persoane cu pregatire de specialitate n nutritie, dietetica sau
medicind, care va participa la elaborarea si/sau avizarea meniurilor si la realizarea anchetei
alimentare previzute de normele sanitare aplicabile.

Persoana desemnati va urmdri respectarea cerintelor nutritionale aplicabile grupei de varstd a

beneficiarilor, diversificarea si echilibrarea meniurilor, precum si adaptarea acestora in situatiile
in care existd regimuri alimentare recomandate medical, alergii sau intolerante alimentare.
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Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice documente din care si rezulte pregitirea de
specialitate a persoanei propuse, precum si documente din care si rezulte raportul juridic
existent intre ofertant si persoana respectivd sau angajamentul ferm al acesteia de a
participa la executarea contractului in cazul atribuirii.

7. INFRASTRUCTURA TEHNICA SI DOTARILE

Prestatorul va detine sau va avea acces legal, pe intreaga perioadd de executare a serviciilor, la
spatiile, utilajele, echipamentele si mijloacele de transport necesare pentru realizarea serviciilor
la capacitatea solicitatd. Forma de detinere poate fi proprietate, inchiriere, comodat sau orice
alt drept legal de folosintd, cu conditia disponibilitatii efective a resurselor pentru executarea
contractului.

Spatiile utilizate pentru prepararea, portionarea  §i depozitarea hranei vor fi
autorizate/inregistrate pentru activititile desfisurate, potrivit legislatiei aplicabile, si vor
permite realizarea serviciilor in conditiile de igiend si sigurantd alimentard prevazute de
prezentul Caiet de sarcini.

Dotirile si capacitatea de productie vor fi dimensionate astfel incat sa permitd prepararea,
portionarea, ambalarea si livrarea zilnica a numadrului de portii comandat de Autoritatea
Contractanta. Prestatorul va dispune de echipamentele necesare pentru receptia i depozitarea
materiilor prime, pregdtirea i prepararea hranei, pastrarea in conditii corespunzitoare,
portionarea, ambalarea si transportul acesteia. in functie de tehnologia utilizatd, dotdrile pot
include cuptoare, marmite, tigdi basculante, malaxoare, mese din inox, cantare, echipamente
frigorifice, cdrucioare si alte utilaje specifice.

Prestatorul va asigura mentenanta, igienizarea si functionarea corespunzatoare a spatiilor,
utilajelor si echipamentelor utilizate. Defectarea unui utilaj, a unui echipament frigorific sau a
unui mijloc de transport ori indisponibilitatea temporard a personalului nu exonereaza
Prestatorul de obligatia de a asigura continuitatea serviciilor. Prestatorul va dispune de masuri
de continuitate si solutii de rezervd adecvate, astfel incat prepararea si livrarea hranei sa se
realizeze la termenele si in conditiile de calitate §i siguran(a alimentara stabilite prin prezentul
Caiet de sarcini.

8. DOCUMENTE LA LIVRARE SI TRASABILITATE

8.1. Documente obligatorii la livrarea zilnica

Prestatorul va asigura, pe intreaga perioadd de prestare, documentele si evidentele necesare
pentru verificarea serviciilor, identificarea preparatelor livrate si asigurarea trasabilitatii
materiilor prime si produselor utilizate.

La fiecare livrare, Prestatorul va prezenta cel putin urmétoarele documente si informatii:

e documentul de livrare/avizul de insotire, din care si rezulte inclusiv numarul de portii
livrate;
meniul zilei, corespunzitor meniului siptimanal aprobat;

e lista ingredientelor, cu gramajul/portie si informatiile privind alergenii;

e certificatul/declaratia de conformitate aferentd hranei livrate, potrivit cerintelor legale
aplicabile;

e documentele sau inregistririle privind temperatura preparatelor la livrare, atunci cand
acestea sunt previzute de procedurile aplicabile sau solicitate de Autoritatea
Contractanta.

Documentele de livrare vor fi semnate sau confirmate de reprezentantul Prestatorului si de

Pag. 11 din 23



persoana desemnatd de Autoritatea Contractantd, potrivit circuitului documentelor stabilit
pentru executarea serviciilor.

La solicitarea Autoritatii Contractante, Prestatorul va prezenta documentele de achizitie,
provenientd, calitate si conformitate aferente materiilor prime si produselor utilizate, precum
facturi, avize, certificate sanitar-veterinare, declaratii/certificate de conformitate, certificate de
calitate, buletine de analiza sau alte documente echivalente, dupd caz.

Prestatorul va pistra evidentele necesare pentru identificarea loturilor de materii prime si
realizarea trasabilititii produselor finite, astfel incdt sa poatd fi stabilitd legatura dintre materiile
prime utilizate si preparatele livrate si, in cazul unei neconform itdti, sesizdri sau al unui control,
sd poatd fi identificate cu operativitate sursa, produsele si loturile afectate.

8.2. Evidenta cantititilor solicitate, livrate si receptionate

Autoritatea Contractantd va tine evidenta zilnicd si lunard a numdrului de portii solicitate,
livrate, receptionate si, dupd caz, refuzate, in corelare cu numdrul beneficiarilor prezenti la
activititile Proiectului ,,Educatie pentru Viata”.

Prestatorul va péstra documentele comerciale §i tehnice aferente alimentelor si preparatelor
furnizate, precum si documentele care atestd calitatea, siguranta si trasabilitatea acestora.

Autoritatea Contractantd va pastra documentele de livrare si receptie aferente fiecarei livrari,
potrivit circuitului documentelor si termenelor legale de pastrare/arhivare.

Lunar, inainte de facturare, numarul de portii rezultat din documentele Prestatorului va fi corelat
cu evidentele Autoritatii Contractante. Facturarea se va realiza exclusiv pentru portiile efectiv
comandate, livrate si receptionate.

9. GESTIONAREA DESEURILOR SI PROTECTIA MEDIULUI

Prestatorul va asigura gestionarea deseurilor rezultate din activitatea proprie de
preparare, portionare, ambalare si transport al hranei, cu respectarea legislatiei aplicabile
privind gestionarea deseurilor si protectia mediului.

Deseurile alimentare rezultate in spatiile Prestatorului vor fi colectate separat, in recipiente
adecvate, inchise si mentinute in conditii corespunzitoare de igiend, astfel incat si fie prevenitd
contaminarea alimentelor si a spatiilor de lucru.

Prestatorul va asigura colectarea separati si gestionarea corespunzatoare a deseurilor rezultate
din activitatea proprie, inclusiv a deseurilor de ambalaje, si, dupa caz, predarea acestora citre

operatori autorizati, in conformitate cu obligatiile legale care fi revin.

10. OBLIGATIILE PRESTATORULUI

in executarea acordului-cadru si a contractelor subsecvente, Prestatorului 1i revin urmétoarele
obligatii:

o Executarea corespunzitoare a serviciilor — prestarea serviciilor cu profesionalism, cu
respectarea integrala a Caietului de sarcini, a acordului-cadru, a contractelor
subsecvente, a propunerii tehnice asumate si a legislatiei aplicabile;

e Mentinerea autorizatiilor si documentelor legale — mentinerea in termen de
valabilitate, pe intreaga perioada de executare, a autorizatiilor, avizelor, inregistrarilor
si documentelor necesare desfisurdrii activitatilor de preparare, portionare, ambalare si
transport al hranei;
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o Asigurarea cantititilor si conformititii meniului — furnizarea zilnicd a numdrului de
portii comandat de Autoritatea Contractantd, cu respectarca meniului aprobat, a
gramajelor, compozitiei si cerintelor nutritionale, de calitate si de sigurantd alimentard;

o Asigurarea continuitiitii serviciului — organizarea resurselor umane, tehnice si
logistice si asigurarea masurilor de continuitate si a solutiilor de rezervéd necesare in
situatiile de indisponibilitate a personalului, defectare a utilajelor, echipamentelor
frigorifice sau mijloacelor de transport;

o Respectarea programului de livrare — efectuarea livrarilor pand cel tirziu la ora 12:00
sau intr-un alt interval comunicat de Autoritatea Contractanti si informarea imediata a
acesteia cu privire la orice incident, intdrziere sau imprejurare care poate afecta
prestarea serviciilor;

o Remedierea neconformititilor — inlocuirea, fard costuri suplimentare, a portiilor
neconforme, deteriorate sau refuzate justificat la receptie, cu operativitate si ntr-un
termen care si permita servirea mesei in cadrul programului Proiectului;

e Permiterea verificirilor — permiterea efectudrii de citre reprezentantii Autoritatii
Contractante a verificarilor periodice sau inopinate privind modul de executare a
serviciilor, inclusiv, in limitele permise de lege, la spatiile utilizate pentru prepararea
hranei, fird perturbarea nejustificatd a activitatii Prestatorului;

e Prezentarea documentelor — punerea la dispozitia Autoritatii Contractante, la
solicitarea acesteia, a documentelor relevante privind provenienta, calitatea,
conformitatea, siguranta si trasabilitatea alimentelor, precum si a documentelor emise
de autorititile competente in urma controalelor care au legaturd cu serv iciile contractate;

e Suportarea costurilor serviciului — suportarea tuturor costurilor necesare executarii
corespunzitoare a serviciilor, inclusiv cele aferente materiilor prime, prepardrii,
personalului, ambaldrii, recipientelor si consumabilelor de wunica folosintd,
transportului, igienizarii si celorlalte resurse necesare, acestea fiind considerate incluse
in pretul unitar ofertat;

e Asigurarea specialistului in nutritie/dietetici/medicind — asigurarea, pe intreaga
perioadd de executare, a persoanei cu pregitire de specialitate prevazute in prezentul
Caiet de sarcini, pentru elaborarea si/sau avizarea meniurilor, urmdrirea respectirii
cerintelor nutritionale si realizarea anchetei alimentare, potrivit normelor aplicabile;

e Rispunderea contractuald —asumarea rispunderii pentru neexecutarea sau executarea
necorespunzitoare a obligatiilor contractuale care i sunt imputabile, inclusiv pentru
prejudiciile produse Autoritatii Contractante sau beneficiarilor in legdturd cu executarea
serviciilor.

11. OBLIGATIILE AUTORITATII CONTRACTANTE

in executarea acordului-cadru si a contractelor subsecvente, Autoritétii Contractante ii revin
urmitoarele obligatii:

e Transmiterea comenzilor — comunicarea citre Prestator a numdrului de portii
necesare, in termenele si prin mijloacele stabilite prin Caietul de sarcini si contractele
subsecvente;

e Comunicarea programului de servire — informarea Prestatorului cu privire la
programul de servire a mesei si la eventualele modificiri ale acestuia, astfel incat
livrdrile sd poatd fi organizate corespunzator;

e Desemnarea persoanelor responsabile — desemnarea persoanei/persoanelor
responsabile cu receptia, verificarea si monitorizarea serviciilor de catering;

o Verificarea si receptia serviciilor — verificarea, la livrare, a numdrului de portii,
meniului, integrititii ambalajelor, documentelor de nsotire si conformitétii preparatelor
cu cerintele contractuale, precum si, dupd caz sau prin sondaj, a gramajelor si
temperaturii preparatelor;
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e Gestionarea neconformititilor — comunicarea catre Prestator a neconformitatilor
constatate si solicitarea remedierii sau inlocuirii portiilor neconforme, in conditiile
previzute de Caietul de sarcini §i documentele contractuale;

o Asigurarea conditiilor logistice — punerea la dispozitic a spatiului destinat servirii
mesei si asigurarea conditiilor logistice care, potrivit Caietului de sarcini, revin unitatii
de invatimant;

o Evidenta serviciilor prestate — asigurarea evidentei portiilor comandate, livrate,
receptionate si, dupd caz, refuzate, in corelare cu prezena beneficiarilor;

e Plata serviciilor — achitarea contravalorii portiilor efectiv comandate, livrate si
receptionate, in conditiile si termenele stabilite prin contractul subsecvent si cu
respectarea legislatiei aplicabile.

11.1. Spatiul de servire si organizarea distribuirii

Spatiul destinat servirii mesei va fi asigurat de Autoritatea Contractantd. Prestatorul va livra
preparatele, recipientele i consumabilele necesare in conditiile stabilite prin prezentul Caiet de
sarcini si documentele contractuale, astfel incét distribuirea si servirea mesei si se poatd realiza
in conditii corespunzitoare de igiend si siguranta.

Prestatorul va coopera cu persoanele desemnate de Autoritatea Contractantd pentru organizarea
distribuirii, identificarea portiilor aferente meniurilor speciale si solutionarea cu operativitate a
diferentelor de cantitate sau a neconformitdtilor constatate la livrare.

Programul de servire poate fi modificat de Autoritatea Contractanti in functie de programul
scolar si de organizarea activitatilor Proiectului. Prestatorul va adapta corespunzitor programul
de livrare, in baza unei notificari transmise intr-un termen rezonabil, fard costuri suplimentare,
in masura in care modificarea nu schimba substantial conditiile de executare a serviciilor.

12. VERIFICAREA, RECEPTIA SI GESTIONAREA NECONFORMITATILOR

Receptia cantitativa si calitativd a hranei se va realiza zilnic de persoana/persoanele desemnate
de Autoritatea Contractanti. La receptie se vor verifica numérul de portii, meniul, integritatea
ambalajelor, aspectul si caracteristicile organoleptice, documentele de insotire si concordanta
cu cerintele contractuale, precum si, dupd caz sau prin sondaj, gramajul si temperatura
preparatelor.

in cazul constatirii unor neconformititi, Autoritatea Contractanta poate refuza total sau partial
receptia livrarii si va solicita Prestatorului remedierea acestora, in conditiile prevazute de
prezentul Caiet de sarcini si de documentele contractuale.

Cantitatile lipsa, portiile refuzate justificat, portiile neinlocuite sau serviciile neprestate nu vor
fi acceptate la platd si nu vor putea fi facturate.

La sfarsitul fiecarei luni se va intocmi un proces-verbal de receptie a serviciilor, pe baza
livearilor zilnice si a documentelor de receptie. Procesul-verbal va sta la baza facturdrii
serviciilor efectiv prestate si acceptate de Autoritatea Contractanta.

12.1. Misuri in cazul neconformititilor

Diferentele cantitative constatate la receptie vor fi consemnate si vor fi remediate prin
completarea cu operativitate a numarului de portii, atunci cdnd acest lucru mai permite servirea
mesei in conditiile stabilite; in caz contrar, portiile lipsd nu vor fi facturate.

in cazul unei neconformitati de calitate care permite remedierea prin inlocuirea portiilor fard
risc pentru beneficiari, Prestatorul va asigura inlocuirea acestora, fard costuri suplimentare, cu
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operativitate si intr-un termen care si permiti servirea mesei in cadrul programului
Proiectului.

fn cazul in care neconformitatea poate afecta sindtatea beneficiarilor, distribuirea preparatelor
sau a lotului respectiv va fi opritd imediat. Prestatorul va lua masurile necesare pentru retragerea
acestora, va asigura pistrarea probelor si a documentelor relevante si va coopera cu Autoritatea
Contractanti si, dupd caz, cu autoritdtile competente.

Neconformititile privind cantitatea, calitatea, temperatura, respectarea meniului si a
gramajelor, igiena, documentele obligatorii sau programul de livrare vor fi consemnate in
documentele de receptie sau in alte documente intocmite in acest scop.

Existenta a mai mult de 3 (trei) incidente/neconformititi imputabile Prestatorului,
consemnate intr-o perioadi de o luni, poate fi consideratd neconformitate repetatd si poate
determina aplicarea masurilor prevédzute in acordul-cadru si contractele subsecvente, in functie
de natura, gravitatea si efectele abaterilor constatate.

Constituie, cu titlu exemplificativ, neconformitati grave: livrarea unor produse alterate,
contaminate sau improprii consumului; nerespectarea cerintelor esentiale de sigurantd
alimentard; lipsa, suspendarea sau pierderea valabilititii autorizatiilor obligatorii pentru
activitatile desfasurate; refuzul retragerii sau inlocuirii produselor neconforme; incalcarea grava
a conditiilor de temperaturd; precum §i orice altd situatie care poate genera un risc semnificativ
pentru sandtatea beneficiarilor.

fn cazul unei neconformititi grave, Autoritatea Contractantd poate dispune imediat oprirea

distribuirii hranei si poate aplica masurile previzute de acordul-cadru si contractele
subsecvente, precum si sesizarea autoritdtilor competente, dupd caz.

13. CALITATEA SI SIGURANTA ALIMENTARA

Prestatorul are obligatia de a asigura calitatea i siguranta alimentelor furnizate, cu respectarea
tuturor cerintelor legale aplicabile activitatilor de preparare, manipulare, ambalare, transport si
livrare a hranei.

fn ceea ce priveste criteriile microbiologice aplicabile produselor alimentare, Prestatorul va
respecta Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificarile si completdrile ulterioare. Informarea privind
ingredientele, alergenii si celelalte informatii obligatorii va respecta Regulamentul (UE) nr.
1169/2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, cu
modificirile si completarile ulterioare.

Toate materiile prime, produsele si preparatele utilizate sau livrate vor fi corespunzitoare
consumului uman si vor fi manipulate, preparate, pistrate, ambalate si transportate in conditii
care si asigure protectia snatatii beneficiarilor. Activitatea Prestatorului va fi organizati cu
respectarea procedurilor bazate pe principiile HACCP si a cerintelor legale privind igiena si
siguranta alimentelor.

Prestatorul rdspunde pentru calitatea i siguranta alimentelor pina la momentul receptiei de
citre Autoritatea Contractantd, precum si pentru neconformitatile constatate ulterior receptiet
care isi au cauza in materiile prime utilizate, prepararea, manipularea, ambalarea, péstrarea sau
transportul hranei. Receptia nu exonereaza Prestatorul de rispunderea pentru viciile sau
neconformititile care nu puteau fi identificate la momentul receptiei.

in cazul producerii sau suspiciunii unui incident privind siguranta alimentard, Prestatorul va
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informa imediat Autoritatea Contractantd, va aplica procedurile de retragere/rechemare si
celelalte masuri previzute de procedurile proprii §i de legislatia aplicabila si va coopera cu
autorititile sanitare si sanitar-veterinare competente.

13.1. Monitorizarea si controalele Autorititii Contractante

Autoritatea Contractantd are dreptul de a verifica periodic sau inopinat modul de executare a
serviciilor si, in conditiile legii, spatiile utilizate pentru prepararea hranei, dotarile si
echipamentele, conditiile de igiend, mijloacele de transport si documentele relevante pentru
executarea contractului.

Prestatorul va permite accesul reprezentantilor desemnati ai Autoritdtii Contractante, cu
respectarea regulilor de igiend, acces si securitate aplicabile unititii de productie, si va pune la
dispozitia acestora informatiile §i documentele necesare verificirii indeplinirii obligatiilor
contractuale.

Procesele-verbale, notele de control, masurile, sanctiunile sau alte acte emise de autoritdtile
sanitare/sanitar-veterinare competente cu privire la activitatile, spatiile ori resursele utilizate
pentru executarea contractului vor fi comunicate Autorititii Contractante in misura in care
acestea pot afecta legalitatea, continuitatea, calitatea sau siguranta serviciilor prestate.

14. DOCUMENTE SI CERINTE DE CALIFICARE

Nr.

R Cerinta de calificare ' Documente solicitate
ert.
1 Scrisoare de Tnaintare Formularul nr. 1
Certificat constatator emis de O.N.R.C., valabil la data
p Capacitatea de exercitare | prezentirii, din care sa rezulte ca ofertantul este legal
a activititii profesionale | constituit si cd obiectul acordului-cadru are corespondent
in activititile inscrise/autorizate potrivit legii.
3 Evitarea conflictului de | Formularul nr. 2 — Declaratie privind neincadrarea in
interese prevederile art. 59 si 60 din Legea nr. 98/2016.
— Formul . 3 — Declaratie art. i ea nr.
4 | Situatii de excludere %El)t; grul nr. 3 — Declaratie 164 din Legea nr

Formularul nr. 4 — Declaratie art. 165 din Legea nr.

5 | Situatii de excludere 98/2016.

Formularul nr. 5 — Declaratie art. 167 din Legea nr.

6 Situatii de excludere 98/2016.

Autorizatia/inregistrarea sanitar-veterinard si pentru
siguranta alimentelor corespunzitoare activitatii de
catering/preparare a hranei, precum §i documentele de
autorizare/inregistrare corespunzitoare mijloacelor de
transport propuse pentru transportul produselor
alimentare, valabile la data-limitd de depunere a ofertelor.
Resursele pot fi asigurate in orice formd legala care
garanteazi disponibilitatea acestora pentru executarea
contractului.

Autorizatii sanitar-
veterinare
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Nr.

Cerinta de calificare

Documente solicitate

ert.
Ofertantul va face dovada prestirii si ducerii la bun sférsit,
in ultimii 3 ani, a unor servicii similare de
catering/alimentatie colectiva, in valoare cumulata de
minimum 250.000 lei fird TVA, realizatd in cadrul a
maximum 3 contracte. In cazul in care serviciile similare
o au fost prestate in baza unui acord-cadru, acordul-cadru
8 | Experienta similard : ” :
impreund cu contractele subsecvente executate in baza
acestuia vor fi considerate o singura referinta de
experientd similard, ludndu-se in calcul valoarea cumulati
a serviciilor efectiv prestate si duse la bun sfarsit in cadrul
contractelor subsecvente. Se va completa Formularul nr. 6
si se vor prezenta documente justificative.
Documente din care si rezulte pregitirea de specialitate a
e persoanei propuse, precum si documente din care sa
Specialist in i . ;
9 e o .. . | rezulte raportul juridic existent intre ofertant si persoana
nutritie/dieteticd/medicind : : . oy
respectivd sau angajamentul ferm al acesteia de a participa
la executarea contractului in cazul atribuirii.
10 Declaratie privind Formularul nr. 11 — Declaratie pe propria raspundere
obligatiile fiscale privind obligatiile fiscale.
Confidentialitatea si
pq | * Formularul nr. 12.
protectia datelor
nformatii confidentiale
12 . ; Hi ¢o " Formularul nr. 13.
din oferta
: i Formularul nr. 14 si copia actului de identitate al
13 | Imputernicire 2

persoanei fmputernicite, dacd este cazul.

Prin servicii similare se inteleg servicii de preparare gi/sau furnizare/livrare de hrand preparatd

pentru colectivitati, inclusiv unitati de

invatamant, institutii publice sau alte categorii de

beneficiari. Experienta poate proveni inclusiv din contracte executate pentru prezenta
Autoritate Contractant3, daci acestea indeplinesc cerintele stabilite.

Documentele justificative pentru experienta similara pot fi, dupd caz, contracte sau extrase
relevante din contracte, procese-verbale de receptie, documente constatatoare, certificate de
buni executie, recomanddri sau alte documente echivalente din care si rezulte natura serviciilor,
valoarea §i executarea corespunzatoare.

15. PROPUNEREA TEHNICA

Formularul nr. 7 — Propunerea tehnici se va intocmi cu respectarea cerintelor prezentului
Caiet de sarcini si va prezenta modalitatea de organizare §i prestare a setviciilor ofertate.

Element al
Nr. s : G s
propunerii Continut minim solicitat
ert. s
tehnice :
| Organizarea Descrierea fluxului de la aprovizionarea cu materii prime §i

serviciului

prepararea hranei pand la portionare, ambalare, transport i livrare.
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Element al

- Nr. - 5 : i i
propunerii Continut minim solicitat
ert. e 4
tehnice
Spatiul de Prezentarea unititii in care va fi preparatd hrana, a capacitatii de
2 pal productie si a modului de asigurare a conditiilor sanitar-veterinare
preparare s Bl ) '
si a circuitelor functionale.
Prezentarea modului de asigurare a personalului necesar si a
3 Personalul A bt : Sigpnas
instruirii si aptitudinii acestuia pentru activitétile desfagurate.
Prezentarea modului de elaborare si organizare a meniurilor,
4 ——n respectarea cerintelor nutritionale, a gramajelor si alergenilor,
gestionarea regimurilor alimentare speciale si modul de realizare a
anchetei alimentare previzute de normele sanitare aplicabile.
Prezentarea infrastructurii, utilajelor si echipamentelor utilizate
5 Echipamente si pentru receptie, depozitare, preparare, pastrare, portionare §i
dotéri ambalare, precum si a modului de asigurare a disponibilitatii
acestora.
Descrierea mijloacelor de transport, recipientelor si solutiilor
6 Transportul utilizate pentru mentinerea temperaturii si prevenirea contamindrii
pe durata transportului.
Calitate si Descrierea procedurilor privind igiena si siguranta alimentard,
7 siguranta HACCP, trasabilitatea, probele de hrana, gestionarea
alimentard neconformititilor si retragerea/rechemarea produselor.
Descrierea misurilor si solutiilor de rezerva pentru situatiile de
g Continuitatea indisponibilitate a personalului, utilajelor, echipamentelor
serviciului frigorifice ori mijloacelor de transport i pentru alte situatii care pot
afecta prestarea serviciilor.
Comunicarea cu | Descrierea modului de preluare si confirmare a comenzilor,
9 Autoritatea comunicare a incidentelor/neconformitatilor si solutionare a
Contractanta sesizirilor Autoritdtii Contractante.

15.1. Documente si informatii anexate propunerii tehnice

La propunerea tehnicd se vor anexa urmitoarele documente si informatii:

r. ocument / informatie L s
N Dot m{ " Cerinta / observatii
crt. anexata ?
| Formularul nr. 7 — Propunerea | Completat si asumat conform modelului pus la
tehnica dispozitie de Autoritatea Contractanta.
Formularul nr. 8 — Declaratie | Declaratie privind respectarea obligatiilor aplicabile
) privind obligatiile din din domeniul mediului, social, al relatiilor de munca
domeniul mediului, social, si  SSM, completatdi si asumatd conform
relatiilor de muncd si SSM documentatiei de atribuire.
. Declaratie privind acceptarea clauzelor acordului-
Formularul nr. 9 — Declaratie : 3
3 2 cadru si ale contractelor subsecvente, completatd si
privind acceptarea clauzelor . . ; e
asumati conform modelului pus la dispozitie.
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Nr.
ert.

Document / informatie
anexati

Cerinta / observatii

acordului-cadru si ale
contractelor subsecvente

Lista personalului implicat in
executarea serviciilor

Se vor indica rolurile personalului implicat in
prepararea, manipularea, portionarea, ambalarea si
transportul hranei si modul de asigurare a resurselor
umane necesare. Pentru personalul propriu se vor
prezenta documente din care sd rezulte raporturile de
munci existente, precum extras REGES/REGES-
ONLINE sau documente echivalente, iar pentru
personalul ~asigurat prin alte forme legale,
documentele din care rezultd raportul juridic si
disponibilitatea  acestuia ~ pentru  executarea
contractului.

Pentru personalul pentru care legislatia aplicabild
impune asemenea cerinte se vor prezenta documente

valabile privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend, precum si fisele de
aptitudine/documentele medicale

corespunzitoare activititilor desfigurate, din care
si rezulte aptitudinea pentru prestarea activitatilor
specifice.

Documentele prezentate vor fi valabile la data-limitd
de depunere a ofertelor, iar Prestatorul va avea
obligatia de a asigura mentinerea indeplinirii
cerintelor privind instruirea in domeniul igienei si
aptitudinea medicald a personalului pe intreaga
perioadd de executare a acordului-cadru s§i a
contractelor subsecvente.

Lista dotérilor tehnice si
logistice

Se vor prezenta principalele utilaje si echipamente
utilizate pentru executarea serviciilor, precum si
documente din care si rezulte disponibilitatea
acestora. Pentru dotdrile proprii se pot prezenta
extrase din evidenta  contabild/inventarul
mijloacelor fixe, fise de mijloc fix, facturi de
achizitie sau alte documente justificative, iar
pentru dotdrile detinute in baza unui alt drept de
folosintd se vor prezenta contracte de inchiriere,
comodat sau alte documente echivalente.

Mijloacele de transport
propuse

Se vor indica mijloacele de transport care vor fi
utilizate pentru executarea serviciilor, cu precizarea
datelor de identificare ale acestora, §i se vor prezenta
documente din care si rezulte disponibilitatea lor
pentru executarea contractului. Pentru mijloacele de
transport proprii se vor prezenta certificatele de
inmatriculare si/sau alte documente justificative
privind detinerea, iar pentru cele utilizate in baza
unui alt drept se vor prezenta contracte de
inchiriere, comodat sau alte documente
echivalente. Autorizatiile/inregistrarile  sanitar-
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Nr. Document / informatie

A Cerinti / observatii
crt. anexata = #

veterinare si pentru siguranta alimentelor prezentate
in cadrul documentelor de calificare nu vor fi depuse
din nou.

Documentele privind pregitirea de specialitate si
documentele din care rezulti raportul juridic
existent intre ofertant si persoana propusi sau
angajamentul ferm al acesteia de a participa la
executarea contractului in cazul atribuirii, daca
acestea nu au fost deja prezentate in cadrul
documentelor de calificare.

Specialistul in
nutritie/dieteticd/medicina

Va cuprinde cel putin denumirea preparatelor,
ingredientele, gramajele/portie si alergenii si va
demonstra varietatea meniurilor §i respectarea
cerintelor prezentului Caiet de sarcini.

Propunere orientativa de
8 | meniu pentru minimum 20 de
zile lucrdtoare

; ; Se va prezenta modul de organizare a prepardrii
Modalitatea de organizare a P it prep :

9| transportului si livrarii si adaptarea la comenzile
livrdrilor M 3 A #
zilnice transmise de Autoritatea Contractanta.

- - Se vor prezenta solutiile de rezerva pentru situatiile

Masuri de continuitate a . e ;

10 care pot afecta continuitatea prepararii, transportului

serviciului L ¢
sau livrérii hranel.

Propunerea orientativd de meniu pentru minimum 20 de zile lucritoare are rolul de a demonstra
varietatea meniurilor si intelegerea cerintelor prezentului Caiet de sarcini §i nu limiteaza dreptul
Autorititii Contractante de a aproba meniurile efective pe durata acordului-cadru si a
contractelor subsecvente.

Documentele solicitate in mod distinct la sectiunea ,Documente si cerinte de calificare” nu vor
fi solicitate in dublu exemplar in cadrul propunerii tehnice. Atunci cdnd un document prezentat
pentru demonstrarea indeplinirii unei cerinte de calificare este relevant si pentru verificarea
propunerii tehnice, ofertantul poate face trimitere expresd la documentul deja prezentat.

Autoritatea Contractantd are dreptul de a solicita clarificari si documente justificative cu privire
la informatiile prezentate in propunerea tehnicd si, atunci cénd existd motive obiective si
verificarea este necesard pentru stabilirea conformitatii informatiilor declarate, poate efectua
verificari la spatiul de preparare propus pentru executarea contractului, cu respectarea
principiilor tratamentului egal, transparentei si proportionalitatii.

16. PROPUNEREA FINANCIARA

Propunerea financiard se va intocmi conform Formularului nr. 10 si anexei acestuia $i va
cuprinde pretul unitar ofertat pentru o portie, cantitatea maxima estimatd si valoarea totald
ofertatd corespunzitoare cantititii maxime estimate a acordului-cadru.

Pretul unitar ofertat va include toate costurile necesare executdrii serviciului: materii prime si
ingrediente, preparare, personal, utilitdti, ambalare, recipiente si consumabile de unicd
folosintd, transport, igienizare, documente de conformitate si trasabilitate, testdri/analize
previzute de legislatia aplicabild, gestionarea deseurilor rezultate din activitatea proprie,
cheltuieli administrative, taxe, profit si orice alte cheltuieli directe sau indirecte necesare
prestdrii serviciilor.
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Pretul unitar ofertat nu poate depisi 36,04 lei fira TVA/portie, reprezentind valoarea
unitari maxima estimati de Autoritatea Contractantd. Ofertele care prezinti un pret unitar
superior acestei valori vor fi respinse ca inacceptabile.

in cazul in care pretul ofertat, fara TVA, reprezintd mai putin de 80% din valoarea estimati,
Autoritatea Contractantd va solicita ofertantului clarificdri si documente justificative privind
fundamentarea economici si sustenabilitatea pretului ofertat, in vederea verificdrii posibilitatii
de executare corespunzitoare a serviciilor in conditiile de calitate si cantitate previzute in
documentatia de atribuire.

Justificarea pretului va avea in vedere, dupd caz, costurile aferente materiilor prime si
ingredientelor, personalului, prepardril, ambalirii si consumabilelor, transportului, utilitatilor,
respectarii cerintelor privind siguranta alimentard, cheltuielilor indirecte, precum si orice alte
elemente relevante pentru formarea pretului ofertat.

Clarificirile vor fi insotite de documente justificative privind elementele de cost prezentate,
cum ar fi, dupd caz, oferte de pret de la furnizori, facturi sau contracte de aprovizionare,
documente privind costurile cu personalul, transportul, utilitatile si alte documente justificative
relevante.

fn cazul in care ofertantul nu prezintd informatiile si/sau documentele solicitate ori acestea nu
justificd in mod corespunzdtor nivelul scazut al pretului sau posibilitatea executdrii serviciilor
cu respectarea integrald a cerintelor documentatiei de atribuire, oferta va fi consideratd
neconforma.

Valorile vor fi exprimate in lei, fard TVA si cu TVA, cu doua zecimale. Pretul unitar ofertat se
va aplica numirului de portii efectiv comandate, livrate si receptionate de Autoritatea
Contractanta.

Pretul unitar rimane ferm pe durata acordului-cadru si a contractelor subsecvente, cu exceptia
situatiilor de ajustare permise de legislatia aplicabild si prevazute expres in documentele
contractuale.

17. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Vor fi evaluate numai ofertele admisibile, respectiv ofertele care indeplinesc cerintele de
calificare si cerintele tehnice i financiare prevazute in documentatia de atribuire.

Criteriul de atribuire este ,Pretul cel mai scizut”.

Clasamentul ofertelor admisibile se va stabili prin ordonarea crescitoare a preturilor unitare
ofertate, fird TVA, pentru o portie, oferta clasata pe primul loc fiind oferta cu cel mai mic
pret unitar/portie, farda TVA.

Oferta cistigitoare va fi oferta admisibild care prezinti cel mai mic pret unitar/portie,
fird TVA.

in cazul in care doud sau mai multe oferte admisibile sunt clasate pe primul loc, avand acelasi
pret unitar/portie, fard TVA, Autoritatea Contractanti va solicita ofertantilor respectivi
depunerea unei noi propuneri financiare, fara modificarea propunerii tehnice. Noua propunere
financiara va putea fi formulatd numai n sensul imbunitatirii pretului ofertat, fird depdgirea
pretului prezentat in oferta financiard initiald.
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in urma departajarii, oferta cstigitoare va fi oferta admisibila care prezintd cel mai mic pret
unitar/portie, firi TVA. Compararea preturilor se va realiza fara TVA.

fn situatia in care egalitatea se mentine si dupd solicitarea noilor propuneri financiare,
Autoritatea Contractantd va proceda la departajarea ofertelor cu respectarea dispozitiilor legale

aplicabile si a regulilor stabilite prin documentatia de atribuire.

18. FACTURAREA SI CONDITIILE DE PLATA

Facturarea serviciilor se va realiza lunar, exclusiv pentru portiile efectiv comandate,
livrate si receptionate, la preful unitar/portie stabilit prin acordul-cadru si contractul
subsecvent. La sfarsitul fiecdrei luni se va intocmi procesul-verbal de receptie a serviciilor, pe
baza documentelor zilnice de livrare si a eventualelor corectii privind portiile neconforme,
refuzate sau nelivrate.

Factura fiscali va fi emisa dupa receptionarea serviciilor si va fi transmisa prin sistemul national
RO e-Factura, in conformitate cu legislatia aplicabild.

Plata se va efectua in termen de 30 (treizeci) de zile calendaristice de la data primirii facturii
prin sistemul national RO e-Factura, cu conditia receptiondrii serviciilor si indeplinirii

conditiilor contractuale de plata.

Nu vor fi decontate portiile necomandate, nelivrate, refuzate justificat la receptie sau pentru
care nu existd documentele justificative previzute in documentatia contractuala.

19. DISPOZITII FINALE

Ofertantii au obligatia de a elabora oferta cu respectarea integrald a cerintelor documentatiei de
atribuire.

Autoritatea Contractanti are dreptul de a solicita ofertantilor clarificari si/sau documente
justificative privind informatiile si documentele prezentate in ofertd, in conditiile Legii nr.
98/2016 privind achizitiile publice si ale H.G. nr. 395/2016, cu modificarile si completarile
ulterioare.

Autoritatea Contractantd are dreptul de a verifica autenticitatea, valabilitatea si conformitatea
documentelor si informatiilor prezentate de ofertanti si de a solicita documente justificative
suplimentare, in conditiile legislatiei aplicabile.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu din punctul de vedere al continutului pe intreaga
perioadd de valabilitate asumatd de ofertant.

Perioada de valabilitate a ofertei este de 30 (treizeci) de zile de la termenul-limitd de depunere
a ofertelor.

Autoritatea Contractantd are dreptul de a solicita prelungirea perioadei de valabilitate a
ofertelor, in situatii justificate. In cazul in care un ofertant nu acceptd prelungirea solicitata,
oferta acestuia isi inceteaza valabilitatea la expirarea perioadeli initial asumate.

Riscurile transmiterii ofertei revin operatorului economic pand la inregistrarea acesteia la
Autoritatea Contractanta.

Ofertele care nu respecti cerintele minime si obligatorii ale Caietului de sarcini sau care
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contin limitiri, conditiondri ori rezerve care conduc la neindeplinirea acestora vor fi
considerate neconforme, in conditiile legislatiei aplicabile.

in cazul in care, pe parcursul deruldrii procedurii de atribuire, al executirii acordului-cadru sau
al contractelor subsecvente, intervin modificari legislative aplicabile care afecteazd executarea
acestora, vor fi respectate dispozitiile legale in vigoare.

fn miasura in care anumite aspecte nu sunt reglementate prin prezenta documentatie de atribuire,
se aplicd prevederile Legii nr. 98/2016 privind achizitiile publice, ale H.G. nr. 395/2016 pentru
aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea
contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016, precum si celelalte acte
normative incidente.

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie
documentul de referintd pentru elaborarea propunerii tehnice si financiare, precum $i pentru
executarea acordului-cadru si a contractelor subsecvente.

ANEXA NR. 1 — CENTRALIZATOR ESTIMATIV AL CANTITATILOR

Cantittile de mai jos sunt estimative si au fost calculate pentru anul scolar 2026-2027, perioada
01.10.2026-18.06.2027, pe baza numdrului de zile de activitate luat Tn calcul la estimarea
achizitiei.

Cantititi estimate:

- Nr. zile Cantitate m.z.txi.mii Cantitate mjnimﬁ
(120 portii/zi) (110 portii/zi)

Octombrie 2026 16 1920 1760
Noiembrie 2026 20 2400 2200
Decembrie 2026 15 1800 1650
[anuarie 2027 15 1800 1650
Februarie 2027 15 1800 1650

| Martie 2027 23 2760 2530
Aprilie 2027 17 2040 1870
Mai 2027 19 2280 2090
[unie 2027 13 1560 1430
TOTAL 153 18360 16830

Pretul unitar ofertat va fi exprimat in lei fird TVA/portie, cu maxim 2 zecimale.
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